Ordre : Russulales Famille : Russulaceae

Russula amoenolens var. pallescens (ast)ss gium

Nom francais : Russule a odeur de topinambour (variété pale)

En forét. Chapeau pale, marge cannelée. Lames créeme a maturité. Stipe blanc. Odeur
rappelant le camembert. Saveur &cre. Gaiac vif et rapide. Sporée 2b. Spores 6-8,5 x
5-6,5 um.

Il n’est jamais aisé de déterminer des récoltes albiniques. Cette variété pale se
rencontre occasionnellement sur le littoral et a I’intérieur des terres, parfois non loin
d’exemplaires aux couleurs de I’espece-type. L’odeur forte rappelant le camembert
ou la corne brilée, la saveur acre et la réaction au gaiac sont des caractéres qui
mettent sur la piste.

Biblio : DM 125 p. 52.
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